
極 品 個 人 套 餐

極品鮑魚 ．山海珍味之冠
自古被譽為「海味八珍」之一，入口飽滿滑順、餘韻濃郁，展現粵
式料理講究火候與醬香的經典工藝。嚴選肉質厚實鮮嫩鮑魚，

以慢火細燉方式完整鎖住鮮甜與彈嫩口感。

黃花魚膠 ．珍稀膠質精華
為高級粵菜中極具代表性的珍貴乾貨，以膠質豐厚、質地滑潤
聞名。經繁複泡發與慢火燉製後，入口柔滑細緻、溫潤醇厚，向
來被視為宴席中兼具珍饈與養生價值的上品食材。

關東刺參 ．海中珍品極致奢華
生長於寒冷深海海域，因生長緩慢而更顯珍貴，自古即為高級
宴席中的名貴海味。其肉質厚實彈韌，歷經繁複泡發與慢燉工
序，充分吸附湯汁精華，呈現滑糯鮮香、層次深遠的經典風味。
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鮑 汁 扣 5 頭 黃 花 膠 天 白 菇

極 品 個 人 套 餐
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迎賓三小品

鮑汁扣5頭黃花膠天白菇

燜燉和牛臉頰

閩式家燒午仔魚

蠔汁廣東芥藍

番茄百花番茄盅

圓籠雙色美點

芙蓉杏仁茶/油條

春暖花開四季果

迎賓三小品

鮑汁扣5頭黃花膠天白菇

燜燉和牛臉頰

閩式家燒午仔魚

蠔汁廣東芥藍

番茄百花番茄盅

圓籠雙色美點

芙蓉杏仁茶/油條

春暖花開四季果

烏魚金磚  蔥烤香魚
燒椒皮蛋

烏魚金磚  蔥烤香魚
燒椒皮蛋

以上價格皆需加收1 0%服務費



蔥燒鵝掌60頭關東刺參

迎賓四小品

蔥燒鵝掌60頭關東刺參

老酒蟹黃扣黃花魚膠

二十年老菜圃蒸東星斑

 金湯松茸娃娃菜

頭水紫菜螺片湯

圓籠雙色美點

冰糖燉雪蛤

春暖花開四季果

迎賓四小品

蔥燒鵝掌60頭關東刺參

老酒蟹黃扣黃花魚膠

二十年老菜圃蒸東星斑

 金湯松茸娃娃菜

頭水紫菜螺片湯

圓籠雙色美點

冰糖燉雪蛤

春暖花開四季果

迎賓四小品

蔥燒鵝掌60頭關東刺參

老酒蟹黃扣黃花魚膠

二十年老菜圃蒸東星斑

 金湯松茸娃娃菜

頭水紫菜螺片湯

圓籠雙色美點

冰糖燉雪蛤

春暖花開四季果

迎賓四小品

蔥燒鵝掌60頭關東刺參

老酒蟹黃扣黃花魚膠

二十年老菜圃蒸東星斑

 金湯松茸娃娃菜

頭水紫菜螺片湯

圓籠雙色美點

冰糖燉雪蛤

春暖花開四季果

福建五香捲  乾煎帶子
家宴牛三寶  西芹蜇頭

極 品 個 人 套 餐

���������每位
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以上價格皆需加收1 0%服務費



鮑汁吉品鮑天白菇

迎賓五小品

   

鮑汁吉品鮑天白菇

蔥燒鵝掌刺參

馬祖老酒開邊龍蝦

雞油竹笙瑤柱絲瓜

花膠金湯燉土雞

圓籠雙色美點

冰糖燉燕窩

春暖花開四季果

老酒醬肝  蘇式燻魚 
燒椒帶子  蜜棗子排  香醋蜇頭

極 品 個 人 套 餐

���������每位
����������

以上價格皆需加收1 0%服務費


