
 

凱達大飯店為讓賓客品嚐最新鮮的當令美饌，實際佳餚將因應時節適當調整，菜單內容請依現場提供為主。 

歡迎來電洽詢 02-2383 6797 轉 餐飲業務部 

 

台北凱達大飯店 
2025 年 謝師宴專案 

感念師恩 將溫馨的祝福 獻給師長 
宴會廳中式宴席  ：中式桌菜 

  週一至週四，每桌 10 位 NT$8,800 元起。 

   週五至週日，每桌 10 位 NT$10,800 元起。 

   以上價格皆需加收一成服務費，最低保證桌數 3 桌。 

適用日期: ：2025 年 05 月 01 日至 2025 年 08 月 31 日。 

好禮滿額送: 

 

保證桌數達 3 桌:每桌贈送果汁無限暢飲。 

保證桌達 5 桌:每桌贈送果汁無限暢飲+每桌金牌啤酒 2 瓶。 

保證桌達 10 桌:每桌贈送果汁無限暢飲+每桌金牌啤酒 2 瓶+每桌一瓶

紅酒。  

  

專案超值內容 
 飲   料  

★ 席間免費提供 3 小時果汁無限暢飲  

佈置及設備  

☆ 免費提供停車 4 小時(限本飯店機械式停車塔) 

☆ 宴會廳免費提供舞台  

☆ 宴會廳免費提供音響設備及無線麥克風 2 支 

☆ 免費提供舒適雅致宴會場地及基本燈光  

☆ 宴會廳 KTV 歡唱 3 小時，加購優惠價 NT$8,000 (原價 NT$12,000) 

☆ 宴會廳使用時間:中午 10:00-14:30  晚上 16:30-21:30 

☆ 如需提前進場佈置或延後退場時段，須依照使用時段收取場租 

☆ 自備酒水需酌收開瓶費 NT$3,000(全場)，酒類不限(啤酒除外)。 

☆ 現場如發生嘔吐以致弄髒地毯，將酌收地毯清潔費，清潔費將視現場地毯損毀狀況而估價。
(一坪酌收取清潔費 NT$3,000 元) 

☆ 使用時間超過晚上 22:00，將加收超時場租費用與人力服務費每小時計算如下 

宴會 I 廳 NT$15,000NET，宴會 II 廳 NT$10,000NET，宴會廳 I+II 廳 NT$30,000NET 

 

場地說明如下： 

☆ 宴會Ⅰ廳最多可容納 31 桌 

☆ 宴會Ⅱ廳最多可容納 24 桌 

☆ 宴會廳最多可容納 55 桌 

☆ 5 桌內桌安排家宴中餐廳場地 

(此專案限學校舉辦謝師宴適用，一般餐會&社團&公司行號不適用此專案) 
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 台北凱達大飯店 

2025 謝師宴中式桌菜-週一至週四 

錦繡前程四彩盤 

花雕醉雞 紅油豬腱 醋溜魚皮 四季烤麩 

港式玫瑰嫩油雞 

蘭陽老酒醉鮮蝦 

凱達冠軍脆豬腳 

東港櫻花蝦米糕 

上湯豆黃扒瓜尖 

響油鮮露蒸鮮魚 

蟲草金線蓮燉雞 

沖繩黑糖 Q 麻糬 

寶島四季水果盤 
 

每桌 NT$ 8,800 元+10%(10 位) 



 

凱達大飯店為讓賓客品嚐最新鮮的當令美饌，實際佳餚將因應時節適當調整，菜單內容請依現場提供為主。 
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 台北凱達大飯店 

2025 謝師宴中式桌菜-週五至週日 

錦繡前程五彩盤 

銀絲蜇皮 重慶口水雞 老滷豬腱 

蘇梅蕃茄 梅漬干貝 

櫻桃鴨柚香沙拉 

金沙麥片軟殼蝦 

家宴私房滷肉/窩窩頭 

芋香雙臘蒸米糕 

金湯蒜圓娃娃菜 

青蔥鮮露蒸鮮魚 

肉骨茶燉鹿野雞 

金牌奶黃流沙包 

寶島四季水果盤 
 

每桌 NT$ 10,800 元+10%(10 位) 
 


